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Capaian Pembelajaran Capaian Pembelajaran Lulusan (CPL) PRODI yang dibebankan pada MK
Mata Kuliah CPL (DS 3) Berkontribusi dalam peningkatan mutu kehidupan bermasyarakat, berbangsa, bernegara, dan kemajuan peradaban berdasarkan pancasila
CPL (DS 8) Menunjukkan sikap bertanggung jawab atas pekerjaan di bidang keahlian secara mandiri
CPL (KU 1) Mampu menyelesaikan pekerjaan berlingkup luas dan menganalisis data dengan beragam metode yang sesuai baik yang belum maupun yang sudah baku
CPL (KU 2) Mampu menunjukkan kinerja bermutu dan terukur dari hasil kerja
CPL (KK 8) Mampu melakukan teknik pemanenan dan pasca panen sesuai dengan standar SIMKHP
CPL (PP 8) Menguasai konsep teoritis tentang teknik pemanenan dan penanganan pasca panen sesuai dengan standar SIMKHP

Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CPMK)

Setelah menyelesaikan mata kuliah ini, taruna mampu:

CPMK 1 Memahami prinsip dasar penanganan hasil budidaya perikanan

CPMK 2 Mengidentifikasi kualitas produk hasil budidaya perikanan

CPMK 3 Menerapkan teknik penanganan hasil budidaya perikanan (ikan, krustasea, moluska)
CPMK 4 Menerapkan teknik penanganan dan pengemasan rumput laut (a/gae)

Diskripsi Singkat

Penanganan Hasil Budidaya Perikanan merupakan salah satu mata kuliah wajib semester 4 yang didalam nya mempelajari terkait teknik pasca panen yang baik sehingga dapat menjamin
mutu produk tetap terjaga baik hingga ke tangan konsumen.

Materi Pembelajaran

. Prinsip dasar penanganan hasil budidaya perikanan

. Perkembangan teknologi penanganan hasil budidaya perikanan

. Karakteristik produk hasil budidaya perikanan

. Karakteristik dan faktor penurunan mutu kualitas hasil perikanan

. Penanganan dan pengemasan ikan hidup (induk, benih dan konsumsi)
. Penanganan dan pengemasan ikan mati

. Teknik pembiusan

. Penanganan dan pengemasan rumput laut
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Metode Penilaian dan IR P Persentase Capaian Pembelajaran Mata Kuliah (CPMK)
Kaitan dengan 1 2 3 4
CPMK Penugasan 1 5% v
Penugasan 2 20% v v
. Penugasan 3 15% v v v
Teori
(30%) Penugasan 4 5% v v
Ujian Tengah Semester 20% v v
Ujian Akhir Semester 35% v v
100%
Praktikum 1 20% v v v
Praktikum 2 20% v v v
Praktikum [Praktikum 3 5% v
(70%)  |Ujian Tengah Semester 20% v v
Ujian Akhir Semester 35% v v
100%
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Pertemuan . . . . " Metode . . . Waktu Bobot . Fasilitator

Ke- Capaian Pembelajaran Materi Pembelajaran Indikator Pembelajaran Topik Penugasan Topik Praktik Pembelajaran Teo-Prak Referensi (Dosen-Tendik)
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1-3 Prinsip Dasar Penanganan 1. Dasar-Dasar P Hasil 1.P manfaat dan prinsip -PPT - Buat kelompok dan cari o TM : 1x(3x50 menit) Ref. 1,2,3,8 Ernawati, M.Si,
Hasil Budidaya Perikanan Perikanan dasar penanganan pasca panen -Tugas teknologi penanganan PT: 1x(3x50 menit) Saidin, S.Pi

1.1 Dasar-dasar pascapanen dan manfaatnya |budidaya perikanan Mandiri/Tugas pasca panen pada ikan, BM: 1x(3x60 menit)
1.2 Perkembangan teknologi pasca panen 2. Pemahaman terkait teknologi pasca |Kelompok krustasea, moluska, dan
panen - Diskusi Kelas aquatic plants atau
3. Keaktifan berdiskusi - Google tanaman air, masing-
- Youtube masih kelompok tidak
boleh sama, dan
dipresentasikan!
5% 0%

4-7 Mengidentifikasi kualitas 2. Pengidentifikasian Kualitas Produk Hasil 1. Ketepatan dalam -PPT Buat kelompok dan cari |Bagi kelompok dan TM: 1x(4x50 menit) Ref. 9,10 Asthervina Widyastami Puspitasari, M.P,
produk hasil budidaya Budidaya Perikanan mengkarakteristikan produk (nilai gizi, |-Tugas literatur terkait perlakukan ikan dengan  [BM: 1x(4x60 menit) Saidin, S.Pi
perikanan 2.1 Karakeristik produk (nilai gizi, kondisi fisik, [kondisi fisik dan kimiawi) hasil Mandiri/Tugas penurunan mutu hasil cara yang berbeda-beda, [PT: 1 (4x60 menit)

kimiawi ikan basah) budidaya perikanan sesuai dengan Kelompok budidaya perikanan amati kemunduran mutu (PR : 2 x (4 x 170 menit)
2.2 Penurunan mutu kualitas produk hasil jenis biota nya - Diskusi Kelas mulai dari fase pre rigor, |nya setiap jam selama 4
budidaya perikanan 2. Ketepatan dalam menganalisis - Google rigor mortis, dan post hari berturut-turut (Detil

penurunan mutu kualitas produk hasil |- Youtube rigor dengan jenis biota [sub-topik praktek

budidaya perikanan yang berbeda-beda (Detil |dikreasikan oleh dosen)

3. Keaktifan berdiskusi sub-topik tugas

dikreasikan oleh dosen)
20% 20%
8 UJIAN TENGAH SEMESTER (TEORI DAN PRAKTIK) 20% 20%

9-12 Menerapkan teknik 3. Aplikasi 1. Ketepatan penanganan pasca panen |- PPT Buat kelompok dan Buat kelompok dan TM: 1x(4x50 menit) Ref. 4,5,6 DuDi/Asthervina Widyastami Puspitasari, M.P.
penanganan hasil budidaya 3.1 Penanganan ikan hidup (induk, benih, pada ikan hidup -Tugas review alat dan bahan  [lakukan praktek terkait BM: 1x(4x60 menit) Christine Situmorang, S.Pi
perikanan (ikan, krustasea, konsumsi) . . 2. Ketepatan penanganan pasca panen |Mandiri/Tugas serta cara p teknik p teknik |PT: 1 (4x60 menit)
moluska) 3.2 Penanganan ikan mati ikan mati Kelompok ikan hidup, mati dan cara |transportasi dan PR : 2x(4 x 170 menit)

3.3 Teknik pembiusan dan transportasi produk  [3. Ketepatan prinsip teknik pembiusan |- Diskusi Kelas transportasinya, penanganan ikan hidup,
hidup maupun mati dan transportasi pasca panen produk |- Google Presentasikan! teknik transportasi dan
hidup maupun mati - Youtube penanganan ikan mati
4. Keaktifan berdiskusi (fresh) baik secara metode
basah maupun metode
kering 15%  20%

13-15 Menerapkan teknik 4. Aplikasi 1. Kemampuan penanganan pasca -PPT Buat kelompok dan Buat sebuah kelompok dan|TM: 1x(3x50 menit) Ref. 7,8 Asthervina Widyastami Puspitasari, M.P.
penanganan dan pengemasan  |4-1 Teknik pemilihan rumput laut dan panen rumput laut -Tugas review alat dan bahan  |simulasikan penanganan ~ [BM: 1x(3x60 menit) Christine Situmorang, S.Pi
rumput laut (algae) penanganan hingga transportasinya 2. Keaktifan berdiskusi Mandiri/Tugas serta cara penanganan  |pasca panen rumput laut  |PT: 1 (3x60 menit)

Kelompok rumput laut basah hingga transportasinya PR :2 x (3 x 170 menit)
- Diskusi Kelas dengan jenis yang
- Google berbedda-beda,
- Youtube Presentasikan!
5% 5%
16 UJIAN AKHIR SEMESTER (TEORI DAN PRAKTIK) 35% | 35%

100% 100%

KETERANGAN

1. TM: tatap muka, BM: belajar mandiri, PT: penugasan terstruktur, SE: seminar-presentasi, PR: praktik
2. Permendikbud No 3/2020 SN DIKTI bahwa 1 SKS pembelajaran diartikan berikut:

(a) Perkuliahan, TM: 50 menit/minggu/semester, PT: 60 m, BM: 60 m
(b) Seminar dan sejenisnya, SE: 100, BM: 60 m

() Praktik, PR: 170 m

3. Platform kitong belajar: www.belajar.polikpsorong.ac.id
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